Technicky list

Vlastnosti produktu

Fritéza drop-in elektricka dvojita 0,66 kW/l, 10+10 L 400 V
Model Sap koéd 00007477

F2/10D-66ET Skupina artikli Fritézy a udrZovace hranolek

- Objem vany [l]: 10

- Typ vypusti: Do podestavby

- Vypust: Ano

- Maximalni teplota zafizeni [°C]: 190
- Minimalni teplota zarfizeni [°C]: 50
- Material: Nerez

— Zapalovani: Elektrické

- Pocet kosu: 2

— Rozmer koSe [mm]: 200 x 300 x 100

Sap kod 00007477 Objem vany [l] 10

Sirka netto [mm] 600 Pocet van 2

Hloubka netto [mm] 600 Pocet kosu 2

Vyska netto [mm] 390 Rozmér kose [mm] 200 x 300 x 100
Hmotnost netto [kg] 30.00 Pomér prikon/litr [kW/l] 0.66

Prikon elektricky [kW] 13.200 Produkce hranolek [kg/h] 20

Napajeni 400V /3N -50 Hz
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Technicky list

Technicky vykres

Fritéza drop-in elektricka dvojita 0,66 kW/l, 10+10 L 400 V

Model Sap koéd

F2/10D-66ET Skupina artikld

00007477

Fritézy a udrZovace hranolek
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Descrizione A B C Ty |
F10D-64ET 400 mm 200 mm 87,5 mm
F2/10D-66ET 600 mm 150 mm 37,5 mm
‘ A‘ Data plate H B‘ Electrical connection ‘
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Technicky list

Vyhody produktu

Fritéza drop-in elektricka dvojita 0,66 kW/l, 10+10 L 400 V
Model Sap koéd 00007477

F2/10D-66ET Skupina artikli Fritézy a udrZovace hranolek

Celonerezova vana

1 dlouha Zivotnost

odolnost materiélu z nerezové oceli AlSI 304
materiél nerezne

- Uspory na servisnich zésazich
- snadna a rychlejsi obsluha

bezidrzbovy systém
odolnost proti strikajici vodé
dlouha Zivotnost

2 Stupen kryti ovladacich prvki IPX5

- Uspory na servisnich zasazich
- snadné cisténi zafizeni

Vypust do odnimatelného kolektoru
3 v podestavbé se sitem proti
hrubym necistotam

vyUsténilazné do pripravené nadoby
- snadna a bezpecna manipulace

Studena zéna

4 zabrariuje prepalovani zbytkd potravin
nedochazi ke zméné chuti oleje

- delsi Zivotnost oleje
- snadny pristup a GdrZba

Otocné topné téleso

5 delSi Zivotnost

snadny pfistup
- efektivni ¢isténi pfi vyklopeni télesa

- snadny pfistup i do roh( a Uspora ¢asu
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Technicky list

Technické parametry

Fritéza drop-in elektricka dvojita 0,66 kW/l, 10+10 L 400 V

Model Sap koéd

F2/10D-66ET

Skupina artiklu

00007477

Fritézy a udrZovace hranolek

1. Sap kéd: 15. Stupen kryti ovladacich prvki:
00007477 IPX5

2. Sitka netto [mm]: 16. Material:
600 Nerez

3. Hloubka netto [mm]: 17. Kontrolky:

600

chodu a nahrati

4, Vyska netto [mm]:
390

18.

Typ vrchni desky:
Prolisovana - komfortni Gdrzba cisténi

5. Hmotnost netto [kg]:
30.00

19.

Material vrchni desky:
Nerezova ocel

6. Sirka brutto [mm]:

20.

Standardni vybava k zafizeni:

630 vCetné filtracni nddoby, vika a kose

7. Hloubka brutto [mm]: 21. Objem vany [l]:
690 10

8. Vyska brutto [mm]: 22. Rozmér vany [mm X mm X mm]:
610 220 x 350 x 230

9. Hmotnost brutto [kg]: 23. Maximalni teplota zarizeni [°C]:
35.00 190

10. Typ spotrebice: 24. Minimalni teplota zarizeni [°C]:

Elektrické zarizeni

50

11. Konstruéni typ zafizeni:
Drop-in

25.

Typ ovladani vykonu:
regulacni knoflik

12. Piikon elektricky [kW]:
13.200

26.

Servisni pristup:
Zepredu odejmutim celniho panelu

13. Napajeni:
400V /3N-50Hz

27.

Bezpecnostni prvky:
pojistny termostat

14. Zapalovani:
Elektrické
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28.

Bezpeénostni termostat:
Ano
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Technicky list

Technické parametry

Fritéza drop-in elektricka dvojita 0,66 kW/l, 10+10 L 400 V

Model Sap koéd

F2/10D-66ET

Skupina artiklu

00007477

Fritézy a udrZovace hranolek

29. Nastavitelné nozicky: 35. Pomér prikon/litr [kW/1]:
Ano 0.66

30. Dopliiujici informace: 36. Produkce hranolek [kg/h]:
- topné vinuté téleso s velkym povrchem pro prodlouZeni 20
jeho Zivotnosti a rovnomérné nahrati olejové lazné
- cold zone

31. Material télesa: 37. Konstrukce topného télesa:
AISI 304 otocné

32. Pocet kosii: 38. Typ vypusti:

2 Do podestavby
33. Pocet van: 39. Vypust:
2 Ano
34. Rozmér kose [mm]: 40. Prarez vodicu CU [mm?]:

200 x 300 x 100
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